
　新年度に入り何かと新しいことが始まる時期ですが、私も嬉しいニュースがあります。

　先月中旬より、和寒町のふるさと納税返礼品に Hakko Class. の「糀生甘酒『恋する菌曜日』」が加

わることとなりました。

　この甘酒は、和寒町産のお米と和寒町の天然水だけで作られています。おかゆやごはんなどを入れ

ておらず、米麹 100％。米麹は Hakko Class. の工房において、ヒノキのせいろや麹蓋、杉の麹室など

の天然の道具を使いすべて手作業で丁寧に醸しているものです。そして、加えるお水も究極に少ない

ので、濃い（恋♡）、濃厚な甘酒となっています。また、「生」であることも大きなポイントで、市販

のものより酵素の力や栄養がより高い仕上がりです。濃縮された和寒の美味しさが、ふるさと納税の

返礼品としてもお届けできるようになることはとても嬉しく感じています。

　町外のご親戚やお知り合いでふるさと納税をされる方がいらっしゃる場合は、ぜひおすすめしてみ

てもらえたらと思います。また、工房では事前予約で販売することもできますので、みなさんご自身

やギフト用にもお試しくださいね。

【糀生甘酒『恋する菌曜日』】

★白米麹・玄米麹の２種類

★１パック 300g 入 / 濃縮タイプのためご飲用の際はお水やお湯、牛乳など同量の水分で割ってお

召し上がりください。そのままで召し上がると食べるスイーツ、冷凍するとな

めらかアイスになります。

★和寒産米 /1,140 円（税込）・無農薬のオーガニック米 /1,410 円（税込）

★冷蔵 10日間、冷凍３ヶ月の賞味期限 

地域おこし協力隊 ムラコ

天然麹の通販 と 手作り発酵食教室
Hakko Class. 　塚本 麻里
HP  https://tsuku2.jp/hakko-class
TEL 090-3386-0290
FB https://www.facebook.com/HakkoClass

▲「いいね！」お願いします！

観光列車「花たび　そうや号」運行のお知らせ
　ＪＲ北海道の観光列車「花たび　そうや号」

が和寒駅、塩狩駅を通過します。

　停車時間はわずかですが、この機会にぜひ、

観に来てはいかがですか。

お問い合わせは総務課まちづくり推進係（電話32-2421）まで

　【日　程】

方面 運行日 塩狩駅 和寒駅

稚内行き
5/14(土)、21(土)、28(土)、
6/4(土)

11時20分～30分
（約10分間）

11時38分～44分
（約６分間）

旭川行き
5/15(日)、22(日)、29(日)、
6/5(日)

13時52分～59分
（約７分間）

13時33分～42分
（約９分間）

※乗車人数は各日、最大80名

梢　広報わっさむ　令和４年４月号13


